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{  LApy GHOSTINGTON

Recette rapide de la sauce hollandaise

Pour 3 personnes3 cuilleres a soupe d'eau, 2 jaunes d'ceuf, XOlpurre, ¥z citron, sel
et poivre.

1) Mettre l'eau, le jus de citron, les jaunes ddewsel et le poivre dans un grand bol.
Bien fouetter pour obtenir une consistance |égeometueuse.

2) Faire fondre le beurre dans un autre bol, satedser bouillir, au micro-onde
3) Verser le beurre fondu sur le mélange, toulllepeu et faire cuire 40 secondes au

micro-onde. A la premiére ébullition, fouetter etettre a cuire 20 secondes. Fouetter
jusqu'a épaississement.
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